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WEINGUT

GOTTSCHULY
GRASSL

HAUSGCEMACHTES
VOM KURBIS, DER RUBE
& DER TRAUBE

wein
genuss
heuhger

Wir lieben es mit ursprunglichen und saisonalen
ProduRten zu Rochen. Deshalb ist fur uns jeder
Heurigentermin mit einem bestimmten GeschmacRk

und (Bauch)Gefuhl verbunden.

4. -10. OKTOBER
TAGLICH AB 15 UHR

Reservierungen unter
wein@gottschuly.at
+43 (0) 664 150 29 54



GOTTSCHULY
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UNSERE EMPFEHLUNGEN
IM OKTOBER

Herbstliche Aperitife

Sturm € 340
Gruner Veltliner oder Rosé

Birnen Spritz € 480
MusRateller - Holunder - Rosmarin - Birne

Johannisbeer Trauben Shrub - alkoholfrei € 380
Johannisbeer Sirup - Verjus - Minze - Weintraube

Secco Pfirsich € 340
SeRt Rosé Brut € 390
Saisonales & Genussvolles im ORtober
Herbstlicher Genussteller € 1180
WildschweinschinkRen - Duroc SpecRk - Bio-Emmentaler - Kurbis
Wildschweinschinken fein garniert € 880
Rote Ruben-Carpaccio € 880
Ziegenhése . Feigen - Vogerlsalat - Walnusse

Kurbis Linsen Salat € 880
HoRkRaido - Linsen - Rucola - Birne - Bio-SchafRase

Herbst Ciabatta € 760
Karbis - Schwein gezupft - Gewurzgurke - Zwiebel

Chia-DinRel Bagel € 760
Rote Rube - Rucola - Bio-SchafRase - Zwiebel - Avocado
Herbstliches Genussbrot € 660
Wildschweinschinken - Kurbis - Feige - Kase

Apfel-DinkRelkuchen mit Streusel € 390
Victoria's Sweet Secret € 390

Birne - Maroni - Topfen - Crunch

Spezialitaten im ORtober
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HAUSGEMACHTE
HEURIGEN SPEZIALITATEN

Genuss Teller

Veltliner Teller
Duroc Spezialitaten aufgeschnitten und fein garniert,

dazu ein Glas Gruner Veltliner

Feiner Kase Teller
Kasespezialitaten von der Kaserei Hoflmeier und
den Tiroler Milchbuben, dazu Victorias Chutney

Saure Blunzn und Saure Presswurst

marinierte Kaferbohnen - Zwiebel - Kernol

Aufstrich Variation
Liptauer - Ei - Karotte - Rote Rube - Kurbis

Bio SchafRase vom Raser

€

€

9,60

840

680

580

580

mit hausgemachtem Barlauch Pesto und frischem Gemuse garniert

Feines fur Zwischendurch

Herbst Ciabatta
Karbis - Schwein gezupft - GewurzgurRe - Zwiebel

Chia-Dinkel Bagel
Rote Rube - Rucola - Bio-SchafRase - Zwiebel - Avocado

Herbstliches Genussbrot

Wildschweinschinken - Kurbis - Feige - Kase

GenussweckRerl

Geselchtes - Kase - GemuUse - Sauce

Raffiniertes aus der Heurigenhﬂche

€ 760

€ 760

€ 660

€ 580



GOTTSCHULY
GRASSL

Hausgemachte KoéstlichReiten vom Schwein

Kammelbraten pro Portion € 620
Schweinsbraten pro Portion € 620
Geselchtes pro Portion € 620
Blunze mit Senf und Kren € 580
Presswurst in Essig und Ol € 580
Fein garnierte Heurigenbrote
Schweinsbratenbrot € 450
Kummelbratenbrot € 450
Buxlbrot mit Blunze - Presswurst - Kren € 450
Schinkenbrot € 450
Bauernsalamibrot € 450

@@ Kéasebrot € 450
Bratlfettnbrot € 260
Schmalzbrot € 260
Heurigenaufstrichbrot vom Duroc Freilandschwein € 300
Leberpastetenbrot mit pikanter Zwetschke £ 300

@@ Aufstrichbrot € 300
wahlweise mit Ei - Karotte - Liptauer - Rote Rube - Kurbis
Lieblingsbrote fur die Kleinen

@@ Wiesenbrot mit Schnittlauch & Butter £ 320
Radlbrot mit Extrawurst & Butter £ 350

Uber UnvertraglichReiten oderAllergien informieren Sie uns bitte!
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Kleine Beitagen fur den groBen Geschmack

Kaferbohnensalat fein mariniert € 380
Eingelegter Kurbis SuB-Sauer € 420
Kaseaufschnitt € 520
Aufstriche pro Portion: Ei - Karotte - Liptauer € 280
Rote Rube - Kurbis - Leberpastete - Heurigenaufstrich

Oliven € 200
Kren € 080
Pfefferoni - Essiggurher[ € 140
Chutney - Pesto € 140
Ein hartgeRochtes Ei € 100
Ein Stuck Geback € 180
Eine Scheibe Schwarzbrot € 090
Sulle Versuchungen

Topfenschnitte € 390
Bananenschnitte € 390
Apfel-DinkRelkuchen mit Streusel € 390
Victoria's Sweet Secret € 390
Knabbereien

Soletti - Chips - Erdnusse Je € 180
Mannerschnitten € 160

EM(§)
GENUSS FUR ZUHAUSE

In unserem Genuss-Kuhlschrank im Hof finden

Sie hausgemachte Spezialitaten von unseren Duroc
Freilandschweinen, Eier, Aufstriche und mehr zum
Mitnehmen. Einfach zugreifen und am Tisch bezahlen.
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Hausgemachter Traubensaft 1/4L
Traubensaft welld € 290
Traubensaft weild gesphtzt € 220
Traube mit Verjus gesphtzt € 240
Bauers Limonaden 033l
Himbeer Limo € 250
Zitronen Limo € 250
Almdudler 1/4L 1
Almdudler pur € 200 € 750
Almdudler gespn'tzt € 180

Durstloscher 1/4L
Verjus gespn'tzt € 200
Holunder gespritzt £ 200
Mineral 033l gl
Romerquelle € 200 € 450
G'spnitztes 1/4L
Spritzer weif - rot € 220
Rosé Spritzer £ 240
Kaiserspritzer € 240
Almdudler weif? € 240
Landwein 1/4L 1
Gruner Veltliner € 280 € 1100
Zweigelt € 280 € 1100
Schaumweine 1/8L 075l
Secco RiesLing € 290 € 1450
Sekt Rosé Brut € 390 € 1950

Durstloscher

- Sprudelndes - Weine



Weillweine 1/8 L 075l
GCruner Veltliner 2022 - DAC €270 € 1350
WeLschn'esLing 2022 € 270 € 1350
WeilBburgunder 2022 - DAC € 280 € 1400
Sauvignon Blanc 2022 € 3710 € 1550
Celber MusRateller 2022 € 3710 € 1550
First Victoria 2021 € 3710 € 1550
SB - WR- WB

Chardonnay 2022 - DAC e € 320 € 1600
Gottlesbrunn weil’ 2022 - DAC ((0» € 3,70 € 1850
WB - CH - Unsere EmeehLung zum Kurbis

Rosé 1/8 L 075l
Zweigett Rosé 2022 €270 € 1350
Rotweine 1/8 L 075l
Blaufrankisch 2021 - DAC € 290 € 1500
Zweigelt 2021-DAC € 280 € 1400
Cuveé Senior 2022 € 290 € 1500
ZW - ME

Rubin Carnuntum 2021 -NO Gold € 330 € 1650
Zweigett DAC

Hoher Weg 2027 -NO Landessieger € 390 € 1950
Zweigett DAC

Rotundo 2021 Q € 4,70 €2350
ME - Unser Liebtingswein im Herbst

Syrah 2019 - NO Cold € 480 € 2400
G32021-DAC € 5,00 € 2550
/W -BF - ME

Ried Aubuhl 2019 € 560 £ 2900
Zweigett DAC

Rantat - Gereiftes aus dem Weinkeller  1/8 L 075l
Rotundo 2011 € 520 € 2650



LIEBLINGSWEINE ZU
AB HOF PREISEN EINKAUFEN

Feiern Sie mit uns die Pramierung
unseres Lagenweins HOHER WEG 2021 zum
NO LANDESSIEGER und 4x Gold mit
Rubin Carnuntum - Syrah - Rotundo & G3!

UNSER ANGEBOT IM AUGUST

~10 % auf den

gesamten WeineinRauf
ab 6 Flaschen
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WIR LEGEN SEHR VIEL WERT
AUF GUTE ZUTATEN!

Vieles stammt deshalb von unserer eigenen Rleinen
Landwirtschaft. Alles andere von ausgewahlten

Produzenten aus nachster Nahe!

TRAUBENSAFT, FELDGEMUSE
WEIN & SCHNAPS Marchfelder Gemusespezialitaten
von unserem Weingut .
KURBISSE

WURST & FLEISCH

von unseren Duroc
Freilandschweinen hausgemacht

WILD

aus den Marchfelder Donau Auen

EIER

aus unserer Landwirtschaft
Ceflugelhof Werner, Gallbrunn

CHUTNEY, PESTO &
MARMELADE
hausgemacht von
Victoria & Michaela

von der Zurbiserei Zehetbauer
Orth an der Donau

KASE
Kaserei Hoflmeier, Lochen
Milchbuben, Penningberg
Bio-SchafRaserei Raser, Pachfurth

BROT & GEBACK
Backerei Krupbauer, Bruck/Leitha
BacRerei Hiessberger,
Deutsch Jahrndorf

LIMONADEN & NEKTAR
Bauer Manfred, Untersiebenbrunn
Petra Kollmann, Hoflein

Genuss Gutschein

Heuriger Gottschuly-Grassl - Dorfstralle 28 - 2465 Héflein
gottschuly.at - wein@gottschuly.at - +43 (0) 664 150 29 54
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